SEMAINE DU 10-11-2025 AU 16-11-2025

Y
X\II?II_LY ST LEONARD DUPONTN

=

,,,,, RESTAURATIO

YVendredi

__ Mardi | Mercredi | Jeudi_

Entrée d
Plat Egréné végétal + sauce ¥ sauté de boeuf aux olives | | Bl 7 Rati de porc* sauce
tomate Semoule dijonnaise
Fromage rapé NiFalafel quinoa sauce aux | | ® Brocolis
Coquillette olives @Pomme vapeur (BIO)
Réti de dinde sauce
dijonnaise
**Pavé de colin sauce
dijonnaise
Fromage Petit suisse aux fruits Mimolette Flvache qui rit (BIO)
Dessert|| - Fruit de saison Yaourt nature sucré FiCreme dessert vanille (BIQ)
‘-

boa 20N

Véastar ¥ \pF = de Label R Les menus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
B Cege_ arien . ésue € Label Rouge possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

- Contient du porc VPF v CE2 *Présence de porc

F1 Bio = MSC £ Global G.A.P




SEMAINE DU 17-11-2025 AU 23-11-2025
MIDI
AVILLY ST LEONARD

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

DUPON

b )
T3
RESTAU.RATIOW
| Mardi | Mercredi | Jeudi

Velouté tomates

&lEmincé de volaille sauce
catalane

Riz

Duo de carottes et navets
Nsamoussa aux légumes
sauce créme

FIFruit de saison (BIO)

Macédoine mayonnaise

ER%couscous végétarien
sauce au ras el hanout
Légumes couscous
Semoule

Fromage blanc aux fruits

NMGalette ratatouille
Sauce Provencale
Piperade

i Coquillette (BIO)

Petit suisse sucré

< Fruit de saison

Roulade de volaille et
cornichon
Oeufs durs mayonnaise

Purée de pomme de terre
Salade iceberg

FiCreme dessert chocolat
(BIO)

“*Pavé de colin sauce creme

Végétarien ¥ VBF
»  VPF @ CE2
£ Global G.AP Recette du chef

AMM n%fr

¢ Contient du porc

Issue de Label
Rouge
B Bio

= MSC

RN Z 1/(

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

/
y




SEMAINE DU 24-11-2025 AU 30-11-2025

)
»I\:\II?II_LY ST LEONARD DUPONTN

RESTAURATIO

__ ardi | Mercredi [ Jeuti _

Entrée || FlPotage du jour (BIO) Roulade de surimi
mayonnaise
Plat Fidralafels (BIO) sauce o7 Gratin de pates au jambon* “*Blanquette de poisson @dEmincé de volaille sauce
orientale Fromage répé sauce a l'ancienne barbecue
K2Duo de carotte et pomme | | K4Gratin de pates facon mac Riz Potatoes
de terre en cheese Légumes du bouillon Poisson meuniére facon fish
and chips sauce tartare
Fromage Elpetit suisse (BIO) + sucre Cantafrais
Dessert|| KA® Gaufre Liégeoise ‘% Fruit de saison - Fruit de saison @"Spécialité pomme péche

Végétarien VE  VBE B Issue de Label o Contient du porc ¥ VPF Les rpenus ne sont pgs. contractuels, le semcg achats étant tributaire des variations
Rouge possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
CE2 Fd Bio =  MSC .2 Global G.A.P Recette du chef *Présence de porc

EJ Local Saveuren Or i HVE




SEMAINE DU 01-12-2025 AU 07-12-2025
MIDI

AVILLY ST LEONARD
RESTAURATIO

Entrée

Macédoine mayonnaise

Plat " Elsauté de boeuf (BIO) a || ™ Tranche de colin sauce

la basquaise hollandaise
Ratatouille de légumes ' Haricot vert
Riz Pomme Vapeur
NMpave fromager sauce

tomate

Fromage Coulommiers
Dessert|| - Fruit de saison [icake aux pépites de
chocolat

b )
DUPONT

w7 Réti de porc*
Sauce Brune

Pomme de terre/ fromage a
raclette

@Roti de dinde
Momelette

Emmental

% Compote de pomme

Végétarien Vf" VBF i#| |Issue delabel ¢» Contientduporc *# VPF
Rouge
CE2 FHl  Bio = MSC £ Global G.A.P

EJ Local Saveuren Or &) HVE Patisserie du chef

boa 20N

Les menus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc

Fipotage du jour (BIO)

iR entilles (BIO) sauce
tomate fagon bolognaise
Pates

% Fruit de saison

/
y




SEMAINE DU 08-12-2025 AU 14-12-2025

Y
»I\:\II?II_LY ST LEONARD DUPONTN
. A

RESTAURATIO

__ Mardi | Mercredi | Jeudi _

Entrée Carottes jaunes rapées E2# colesiaw
vinaigrette
Plat #IEmincé de volaille sauce "*Boulettes de boeuf sauce MBoulette panée de blé Colin pané sauce citron
créme yassa fagon thai sauce créme Carotte sauce blanche
EiPomme vapeur (BIO) Brunoise de légumes Riz aux petits Iégumes Ble
Choux de Bruxelles Fipates (BIO)
*?Fricassé de colin sauce NBoulettes au soja tomate gt
creme basilic sauce yassa
Fromagg Fromage blanc aromatisé Brie
Dessert|| “ Fruit de saison Cookie Pépite chocolat noir < Fruit de saison Gélifié saveur chocolat

. . »

>

“ﬂ & L
Végétarien Y2 VBF EX |ssue de Label or Contientdu porc % VPF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Rouge possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
CE2 FHl  Bio = MSC £ Global G.A.P Recette du chef *Présence de porc
EJ Local Saveuren Or &) HVE Patisserie du chef




SEMAINE DU 15-12-2025 AU 21-12-2025
MIDI
AVILLY ST LEONARD

Entrée || Potage carotte

Plat NdParmentier végétarien
Salade iceberg

Fromage

Dessert|| - Fruit de saison

RESTAURATIO

) |
DUPONT X
/1

**Pavé de colin sauce aurore
Julienne de légumes
(carottes, courgette, céleri)
Riz

Emmental

FiCreme dessert vanille (BIQ

~—

__ Mardi | Mercredi | Jeudi __

REPAS DE FETES
Oeufs durs au surimi

mayonnaise X ‘ //

Pépite de volaille sauce
marron

& Haricot vert

Pommes de terre sourires
Pavé de Saumon sauce citro

Bdche pétissiére, clémentine
petit chocolat

"f"Egréné de boeuf a la
bolognaise
Pates

Egréné végétal + sauce

N tomate

Petit suisse aux fruits

FFruit de saison (BIO)

Végétarien Y& vBF
Rouge

B CE2 Fi Bio w  MSC

E] Local Saveuren Or &) HVE

Issue de Label ¢» Contientdu porc *# VPF

2. Global G.A.P
Patisserie du chef

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Recette du chef *Présence de porc




